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Una Nueva edicion de ISO 22000: 2018 acaba de actualizarse
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Con mas de doscientas enfermedades diseminadas a lo largo de la cadena alimentaria, esta claro que la produccion de
alimentos segura y sostenible es uno de nuestros mayores desafios. La globalizacién del comercio de alimentos
complica aun mas la inocuidad de los alimentos y la nueva edicion de ISO 22000 sobre sistemas de gestion de inocuidad
de los alimentos presenta una respuesta oportuna.

La seqguridad alimentaria se trata de la prevencion, eliminacion y control de los peligros transmitidos por los alimentos,
desde el lugar de produccion hasta el punto de consumo. Dado que los riesgos de seguridad alimentaria pueden
introducirse en cualquier etapa del proceso, todas las empresas de la cadena de suministro de alimentos deben ejercer
controles de peligros adecuados. De hecho, la seguridad alimentaria solo puede mantenerse a través de los esfuerzos
combinados de todas las partes: gobiernos, productores, minoristas y consumidores finales.

Dirigido a todas las organizaciones en las industrias de alimentos y piensos, independientemente del tamafo o sector,
ISO 22000: 2018, Sistemas de gestidon de seguridad alimentaria: requisitos para cualquier organizacion en la cadena
alimentaria, traduce la gestién de la seguridad alimentaria en un proceso de mejora continua. Adopta un enfoque
precautorio para la inocuidad de los alimentos al ayudar a identificar, prevenir y reducir los peligros transmitidos por los
alimentos en las cadenas de alimentos y piensos.

La nueva edicién brinda claridad de comprensién para las miles de empresas en todo el mundo que ya utilizan el

estandar. Sus Ultimas mejoras incluyen:

- Adopcion de la estructura de alto nivel comun a todas las normas del sistema de gestion ISO, que facilita a las

organizaciones combinar ISO 22000 con otros sistemas de gestién (como IS0 9001 o ISO 14001) en un momento dado

- Un nuevo enfoque del riesgo, como concepto vital en el negocio alimentario, que distingue entre el riesgo a nivel
operativo y el nivel comercial del sistema de gestion

- Fuertes vinculos con el Codex Alimentarius, un grupo de alimentos de las Naciones Unidas que desarrolla directrices de
seguridad alimentaria para los gobiernos

El nuevo estandar ofrece un control dindmico de los peligros de seguridad alimentaria que combina los siguientes
elementos clave generalmente reconocidos: comunicacion interactiva, administracion de sistemas, programas de
requisitos previos (PRP) y los principios de andlisis de peligros y puntos criticos de control (HACCP).



Nos definimos como una compafia
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