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¢Podemos confiar en los sistemas actuales de seguridad alimentaria y son sostenibles? Algunos de los especialistas
involucrados en la revisién de ISO 22000 explican por qué la nueva version del estandar es una respuesta oportuna, para
humanos y animales, a los crecientes desafios globales para la seguridad alimentaria.

La tecnologia ha transformado nuestras vidas, desde cémo vivimos hasta lo qgue comemos. De hecho, la tecnologia ha
transformado la produccion mundial de alimentos, sacando a personas de todo el mundo de la pobreza y el hambre. Esa
es la buena noticia. La no tan buena noticia es que el uso de fertilizantes, agroquimicos y sofisticadas técnicas de riego
ha resultado en una creciente dependencia global de cultivos de alto rendimiento, como trigo, maiz y arroz, lo que nos
deja vulnerables a cualquier falla en sus cadenas de suministro.

Mas de siete mil millones de personas dependen de estos cultivos y, dado que las Naciones Unidas proyectan que esa
cifra alcance los 9.800 millones en 2050, también aumentara la presion sobre nuestros sistemas alimentarios. Segun el
Prof. Sayed Azam-Ali, CEO de Crops for the Future, la demanda de alimentos y forraje se duplicara en las proximas tres
décadas. A medida que profundicemos en la era de la llamada Cuarta Revolucién Industrial, necesitaremos aprovechar
sus nuevas tecnologias, como drones, inteligencia artificial, robética, para alimentar al mundo de una manera sostenible y

asequible y proteger los recursos naturales del planeta. .

La seguridad alimentaria en la balanza

El problema llegd al ment en Davos. En una sesién especial en la Reunién Anual 2018 del Foro Econdmico Mundial, los
lideres de la industria alimentaria y agricola, el gobierno, la sociedad civil y las empresas de tecnologia carnica y
alimenticia reconocieron las presiones triples de la creciente demanda de la clase media, problemas de salud vinculados
ay el consumo excesivo de carne y proteinas en todo el mundo, y la sostenibilidad ambiental, que requiere cambios en el

sistema mundial de produccién de carne y proteinas.

Como parte de esto, se lanzé una nueva iniciativa para dar forma a la agenda de la produccion mundial de carne y
proteinas para garantizar una gama de opciones de carne y proteina universalmente accesibles, seguras, asequibles y
sostenibles para satisfacer la demanda del mafiana.

Las grandes empresas han estado prestando atencion. IKEA, por ejemplo, ha estado experimentando con alimentos
sostenibles del futuro: insectos. La cocina de prueba del gigante flatpack en Copenhague ha estado cocinando
hamburguesas de insectos, una receta que combina remolacha, chirivias y gusanos de la harina, y perritos calientes
basados ??en algas. Los hechos se imponen: los insectos pueden ayudar a aliviar la presion de los sistemas de alimentos
sobreutilizados. Y la industria de alimentacion animal también puede beneficiarse. A partir del proximo afio, se espera que
la Union Europea permita que los insectos se utilicen para producir alimentos para ganado de aves de corral y cerdos.

La necesidad de seguridad alimentaria es mayor que nunca. Un brote de E. coli en los Estados Unidos en abril de este
afo, por ejemplo, se relaciond con bolsas de lechuga romana, de acuerdo con los Centros para el Control y la Prevencion
de Enfermedades, el principal instituto de salud publica del pais. El New York Times informé que casi el 70% de las
personas que tenian la mala suerte de estar infectadas fueron hospitalizadas con una cepa de E. coli productora de
toxinas y varias desarrollaron insuficiencia renal. Y una investigacién reciente en la Queen's University de Belfast indicé
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gue los nitratos utilizados en el proceso de curado de carnes procesadas pueden producir sustancias quimicas que
causan un mayor riesgo de cancer colorrectal.

Agregue a lo anterior una cadena de suministro de alimentos cada vez mas compleja, una creciente poblacion mundial y
la consiguiente presién sobre los recursos ya agotados del mundo, y no es dificil ver por qué los desafios a la seguridad y
la seguridad alimentaria mundiales son motivo de preocupacion y por qué los lideres de todos los sectores estan
buscando soluciones.

Unificacion

Entonces, ;como podemos garantizar una forma sistematica para que los fabricantes de alimentos produzcan alimentos
seguros para humanos y animales? Una de esas soluciones para inspirar confianza es 1ISO 22000, Sistemas de gestion
de inocuidad de los alimentos: requisitos para cualquier organizacion en la cadena alimentaria. Como hemos visto, ha
habido muchos desafios de seguridad alimentaria para los usuarios a lo largo de la cadena de suministro desde que se
publicd por primera vez en 2005, lo que provocé la necesidad de una revision.

Para cumplir con las necesidades del mercado para la seguridad alimentaria, ISO 22000 ha sido creado por las partes
interesadas que participan en organizaciones de seguridad alimentaria: gobierno, consumidores, consultoria, industria e
investigacion. Siendo participes los usuarios, ISO 22000 se asegura de que se cumplan los requisitos del mercado.

La conexion ISO 22000: 2018 con Codex Alimentarius, un grupo de alimentos de las Naciones Unidas que desarrolla
directrices para los gobiernos, es un ejemplo importante para satisfacer las necesidades del mercado. Debido al estado y
la referencia del Codex en la legislacion nacional, ISO 22000: 2018 ha mantenido un fuerte vinculo con las normas del
Codex, que permite a los gobiernos de todo el mundo remitirse a ISO 22000: 2018 en inspecciones gubernamentales y

como requisitos nacionales.

Destaca un deseo especifico de las organizaciones de inocuidad alimentaria de tener una descripcion clara de las
diferencias entre algunas definiciones clave, como los Puntos de control critico (CCP) y los Programas de prerrequisitos
operativos (OPRP), gue mantienen la alineacién con las definiciones del Codex tanto como sea posible.

Afrontar el riesgo

Un cambio significativo en el estandar fue la introduccion de la estructura de alto nivel (HLS) comun a todos los
estandares de sistemas de gestién 1SO, lo que beneficiard a las organizaciones que usan mas de un sistema de gestion.
También beneficia a las organizaciones a tomar un enfoque diferente para comprender el riesgo. Como concepto, el
riesgo se usa de varias maneras y es muy importante para las empresas alimentarias distinguir entre la conocida

evaluacion de riesgos en el nivel operacional y el concepto de riesgo comercial presentado en la nueva estructura.

La nueva version de I1SO 22000 también aclara el ciclo Planificar-Hacer-Verificar-Actuar (PDCA) teniendo dos ciclos
separados en el estandar trabajando juntos. "Los dos circulos PDCA operan uno dentro del otro, uno que cubre el sistema
de gestion y el otro, dentro de él, las operaciones, que simultaneamente cubren los principios de HACCP definidos por
Codex"
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HACCP (Andlisis de peligros y puntos criticos de control), mencionado anteriormente, es un sistema de principios que
ayuda a los operadores de empresas alimentarias a analizar cémo manejan los alimentos e introduce procedimientos

para garantizar que los alimentos producidos sean seguros para comer.

La fortaleza en I1SO 22000 es que es reconocimiento mundial. Todas las empresas dentro de la cadena alimentaria, tanto
directa como indirectamente, pueden certificarse contra esta normay es emitida por una organizacion no gubernamental
independiente. Al usar este estandar, tenemos un lenguaje de seguridad alimentaria compartido, que es cominmente

aceptado en todo el mundo.

Socios implicados

Esta claro que la politica gubernamental y la cooperacion internacional son clave, tanto en los mercados desarrollados
como en desarrollo, para impulsar la cooperacion publico-privada en la construccion de una cartera de soluciones de
proteinas para satisfacer las demandas del mafiana de acuerdo con los Objetivos de Desarrollo Sostenible (ODS) de las
Naciones Unidas. La nueva version de 1ISO 22000 esta desempefiando un papel clave para ayudar a cumplir el ODS 17:

'Alianzas para los objetivos".

Subraya la importancia de la alineacion de ISO 22000 con los Principios Generales de Higiene de los Alimentos del Codex
Alimentarius (GPFH), a pesar de sus roles intrinsecamente diferentes. El objetivo de GPFH es apoyar y armonizar las
autoridades de seqguridad alimentaria en todo el mundo en la creacién de sus leyes y el control o las inspecciones
oficiales posteriores. El objetivo de ISO 22000 es ayudar a los operadores de negocios de alimentos a cumplir con estas
leyes, cumplir con los requisitos de los clientes y continuar y mejorar sus negocios.

Fuente: ISO
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