GRUPO ACMS Consultores

Requisitos instalaciones personal en IFS FOOD V.6




AENOR

Alcance ISO 9001

Diseflo,  desarrollo, implantacion,  formacion vy
mantenimiento de sistemas de gestion de la calidad,
medicambiental, de la prevencion de riesgos laborales,
proteccion de datos, sequridad alimentaria y de la calidad y
competencia técnica en laboratorios clinicos.

Empresa
Registrada

1SO 9001
(ER-0772/2013)

AENOR

Alcance ISO 27001

Los sistemas de informacion que dan soporte a las
actividades de disefio, desarrollo, implantacion, formacion y
mantenimiento de sistemas de gestion y el disefio,
desarrollo y comercializacion de software de sistemas de

gestion de acuerdo con la declaracion de aplicabilidad Segundad,
vigente. Informacion
ISO/IEC 27001

(S1-0021/2020)




Preqguntas Frecuentes

IFS FOOD define los requisitos para la higiene e instalaciones para el personal en 11 epigrafes desarrollados en el punto
3.4 Aungue estos requisitos son variables en funcion de los riesgos de contaminacion del producto del que se trate se
resumen a continuacion :

La empresa dispondrd devestuariosadecuados (en numero vy tipo) para el personal, subcontratistas y visitantes. Si es
necesario, la ropa de calle y la de proteccion se guardaran por separado. Los vestuarios se situaran de tal manera que
permitan el acceso directo a las dreas en las que se manipulen productos alimenticios pudiendo hacer excepciones si se

justifican.

Losserviciosno tendran un acceso directo a ningun area en la que se manipulen productos alimenticios y estaran

equipados con lavamanos adecuados.

Se debera disponer deinstalacionesadecuadaspara el lavado de manosen el acceso a las diferentes areas de produccion,
y entre las mismas, asi como en las instalaciones para el personal. Las instalaciones de lavado de manos estaran
equipadas, como minimo, con:

? agua potable a una temperatura adecuada

? jabon liquido

? equipo adecuado para el secado de las manos.

Donde se manipulen productos alimenticios muy perecederos, se tomaran adicionalmente las siguientes medidas de

higiene:

? griferia de accionado sin manos

? desinfectante para las manos

? equipos adecuados de higiene

? rotulacion que sefiale los requisitos de lavado de manos
? cubos de basura de apertura sin manos.

Cuando un analisis de peligros y evaluacion de riesgos asociados demuestre la necesidad, IFS indica que sedispondran y
utilizaraninstalaciones para limpieza debotas, zapatos y otrasprendas de proteccion.

Para mas informacion:
- Norma IFS FOOD

- Consultora IFS



Preqguntas Frecuentes

- Certificado IFS
- Presupuesto IFS
- Formacion FOOD DEFENSE

Preguntas frecuentes relacionadas
- Ventajas de la Norma IFS

- (Como realizo la evaluacion de Food Defense que exige IFS?
- ;Qué es Food Defense para IFS?

- IFS (International Food Standard)

- IFS permite garantizar la seguridad y calidad de alimentos

VER MAS



Nos definimos como una compafia
consultora independiente  cuyo  objetivo
fundamental es suministrar servicios de
consultoria en las dreas de Gestion
empresarial, que representen para el cliente
una solucion excelente, que satisfaga sus
necesidades explicitas o implicitas, tenga en
cuenta las regulaciones y normas aplicables,
y cumpla los objetivos de plazo y coste
establecidos.
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