GRUPO ACMS Consultores

Contenido de IFS Food. Requisitos Seguridad Alimentaria




AENOR

Alcance ISO 9001

Diseflo,  desarrollo, implantacion,  formacion vy
mantenimiento de sistemas de gestion de la calidad,
medicambiental, de la prevencion de riesgos laborales,
proteccion de datos, sequridad alimentaria y de la calidad y
competencia técnica en laboratorios clinicos.

Empresa
Registrada

1SO 9001
(ER-0772/2013)

AENOR

Alcance ISO 27001

Los sistemas de informacion que dan soporte a las
actividades de disefio, desarrollo, implantacion, formacion y
mantenimiento de sistemas de gestion y el disefio,
desarrollo y comercializacion de software de sistemas de

gestion de acuerdo con la declaracion de aplicabilidad Segundad,
vigente. Informacion
ISO/IEC 27001

(S1-0021/2020)




Preqguntas Frecuentes

Requisitos Norma IFS Food
Los requisitos concretos de la Norma IFS Food se pueden agrupar en los 6 apartados expuestos a continuacion:

Responsabilidad de la direccion.

Define los requisitos de la politica corporativa, la estructura, el enfoque al cliente y la responsabilidad de la mejora del

sistema de Gestion.
Sistema de Gestion de la Calidad y seguridad alimentaria.

Enfocado al APPCC(Analisis de Peligros y Puntos de Control Criticos), las exigencias de la documentacién y el

mantenimiento de los registros.
Gestion de los Recursos.

Define los requisitos de la gestion de Recursos Humanos( higiene personal, la ropa de trabajo, procedimientos para
enfermedades infecciosas, la formacion y las instalaciones para el personal).

Planificacion y proceso de produccion.
Se definen los requisitos para definir las especificaciones de producto.
- Contrato con clientes

- Requisitos de compras

- Envasado del producto,

- El entorno de la empresa

- Requisitos de mantenimiento

- Riesgo de cuerpos extrafios

- Control de plagas

- Transporte

- Trazabilidad

-OGMy Alérgenos

Mediciones, analisis, mejoras.



Preqguntas Frecuentes

- Auditorias internas

- Inspecciones de fabrica

- Validacion y control del proceso

- Calibracion equipos

- Comprobacion cantidades

- Analisis de producto

- Gestion de reclamaciones y no conformidades

- Retirada y la recuperacion de productos

- Acciones correctivas

Food Defense e inspecciones externas.

- Evaluacion de la defensa

- Seguridad de la planta, personal y visitantes

- Inspecciones externas

¢Por qué es importante la certificacion IFS Food?

En el siguiente video, nuestro compafiero Martin, explica por qué es importante obtener la certificacion IFS Food
seguridad alimentaria

¢Necesita asesoramiento?

En Grupo ACMS Consultores nos avalan mas de 25 afios de experiencia ayudando a empresas y somos "Consultores

reconocidos por IFS".

Si necesita asesoramiento en materia de seguridad alimentaria consultenos sin compromiso y le guiaremos en la mejor

direccion.

Preguntas frecuentes relacionadas
- Ventajas de la Norma IFS

- Requisitos instalaciones personal en IFS FOOD V.6

- .Como realizo la evaluacion de Food Defense que exige IFS?



Preguntas Frecuentes

- .Qué es Food Defense para IFS?
- IFS (International Food Standard)

VER MAS



Nos definimos como una compafia
consultora independiente  cuyo  objetivo
fundamental es suministrar servicios de
consultoria en las dreas de Gestion
empresarial, que representen para el cliente
una solucion excelente, que satisfaga sus
necesidades explicitas o implicitas, tenga en
cuenta las regulaciones y normas aplicables,
y cumpla los objetivos de plazo y coste
establecidos.
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